i najwyzsza jakosc¢ produktow

spozywczych.

Przyrzady kontrolno-pomiarowe Testo -




Rozwiazania pomiarowe dla sektora spozywczego

HACCP - gwarancja
ZYyWNnOSCi.

W procesach produkgji, transporcie, sktadowaniu i
sprzedazy zywnosci, kazdy etap nastepuje wedtug

Scisle okreslonych procedur, ktére wymagaja ciagtego,
indywidulanego monitorowania. Analiza i zarzadzanie
ryzykiem stanowi istotne wyzwanie w kontekscie gwarancji

bezpieczenstwa zywnosci.

Siedem zasad systemu HACCP

Analiza zagrozen i ryzyka

Wyznaczenie punktéw krytycznych (CCP)
Ustalenie wartosci krytycznych

Ciggte monitorowanie

Dziatania korygujace

Dokumentacja

Regularna weryfikacja

HACCP to skrét nazwy Analiza Zagrozen i Krytyczne
Punkty Kontroli (Hazard Analysis Critical Control Points).
Celem regulacji HACCP jest systematyczne monitorowanie
wszystkich proceséw, w ktérych bierze udziat produkt
spozywczy, w zakresie zachowania bezpieczenstwa

i najwyzszej jakosci. Przyrzady pomiarowe Testo do
przemystu spozywczego, zostaty stworzone wiasnie do
tego celu. Otrzymaty oficjalng certyfikacje HACCP, oferujac
najwyzsze bezpieczenstwo i niezawodnos$¢ we wszystkich

pomiarach zwigzanych z zywnoscia.



Bezpieczenstwo zywnosci jest uzaleznione

od najwyzszych

Miedzynarodowa jednostka certyfikujaca HACCP
International zweryfikowata przyrzady pomiarowe Testo
jako zgodne ze standardami HACCP i ocenita je jako
“bezpieczne dla zywnosci” Ich wykonanie oraz funkcje,

czynig je idealnymi miernikami do systematycznej

Produkty certyfikowane zgodnie z HACCP musza

spetni¢ najwyzsze wymagania jakosciowe:

- odpornos$¢ na uszkodzenia i zabrudzenia

« brak mozliwosci wprowadzenia jakiejkolwiek substancji
do produktu spozywczego

- tatwe i szybkie mycie oraz czyszczenie

« proste, intuicyjne menu i czytelny wyswietlacz danych

pomiarowych i wiele wiecej...

identyfikacji punktow krytycznych, podczas przetwarzania
produktéw spozywczych. Dzieki spetnieniu najwyzszych
wymagan jakosciowych, Testo jest jedynym jak dotychczas
producentem przyrzadéw pomiarowych, ktéry uzyskat

certyfikacje HACCP International.

Zalety przyrzadéw pomiarowych Testo,

certyfikowanych zgodnie z HACCP:

- ciggty monitoring catego fancucha produkcyjnego

« precyzyjny, szybki i czytelny pomiar oraz dokumentacja
wynikéw

- szeroki wybor sond pomiarowych do wszystkich aplikacji

« wytrzymate i tatwe w obstudze

+ zgodnos¢ ze standardami EN 13485 i EN 12830



Rozwigzania pomiarowe dla sektora spozywczego

Cenne produkty zastuguja

“Od hodowcy na talerz”!

Szeroki wybér przyrzadéw pomiarowych Testo do kontroli jakosci, umozliwi spetnienie wymagan HACCP i da gwarancje

bezpiecznego przetwarzania i sktadowania produktéw spozywczych. Nasze rozwigzania pomiarowe obejmuja rejestratory

temperatury i wilgotnosci, termometry, testery jakosci oleju, pehametry i wiele wiecej. “Od hodowcy na talerz” - do

pomiaréw punktowych lub dtugotrwatych: Testo posiada wtasciwy przyrzad pomiarowy do kazdego etapu tancucha

produkcyjnego.
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Piekarze i
Produkcja Transport Magazynownie rzeznicy Supermarkety Restauracje i catering
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Od surowca do produktu finalnego:

mozesz uzywac naszych przyrzadéw pomiarowych

podczas catego tancucha produkcyjnego

iR INTE R TN b L
Technologia pomiarowa od Testo oferuje:

» Nieprzerwany monitoring temperatury podczas

catego tanicucha produkcyjnego

EATIFICATIO - Precycyjny, przejrzysty i szybki pomiar oraz

dokumetacja wszystkich wynikéow

Analiza i zarzadzanie ryzykiem podczas catego

procesu produkcyjnego stanowi istotne wyzwanie + Bezpieczeristwo pomiaru
w kontekscie bezpieczenstwa zywnosci - - Wszystkie przyrzady pomiarowe zgodne z EN 13485,
“Od hodowcy na talerz"! a wszystkie rejestratory z EN 12830

- Certyfikacja HACCP International



Produkcja

» Technologia pomiarowa zoptymalizowana do kazdego obszaru
zastosowan

« Przenosne i stacjonarne rozwigzania pomiarowe

« Kalibracja wszystkich przyrzadéw pomiarowych w naszym
laboratorium lub w miejscu pomiaru - w Twoim zaktadzie

« Szeroki wybér sond pomiarowych do kazdej aplikacji

Transport

+ Nieprzerwany monitoring faricucha chtodniczego oraz
dokumentacja danych pomiarowych

+ Ryzyko przekroczen krytycznych wartosci temperatury w
HACCP pod kontrolg

+ Zindywidualizowane rozwigzania pomiarowe - z systemami
monitorowania temperatury i wilgotnosci testo Saveris i
testo Saveris 2

Magazynowanie

- Ciggta rejestracja temperatury i wilgotnosci w jednym lub
wielu punktach

+ Rozwiazania dla pomiaréw z wysoka doktadnoscia oraz
przeprowadzanych w niesprzyjajacych warunkach

« Zindywidualizowane rozwigzania pomiarowe - z systemami
monitorowania temperatury i wilgotnosci testo Saveris i
testo Saveris 2

Piekarze i rzeznicy

» Zgodnos¢ ze standardami jakosciowymi dla swiezego i
latwopsujacego sie mesa oraz schtodzonych wyrobow
miesnych

- Automatyczny monitoring temperatury we wszystkich strefach
z temperatura kontrolowang

« Brak koniecznosci recznego odczytu i dokumentacji danych
pomiarowych

Supermarkety

« Precyzyjna kontrola jakosci produktu od dostawy do
sprzedazy
» Gwarancja zadowolenia oraz bezpieczenstwa odbiorcéw

Restauracje i catering

+ Szybka i niezawodna technologia pomiarowa

» Najwyzsze standardy higieniczne dzieki wodoodpornej
obudowie przyrzagdéw pomiarowych lub futeratom ochronnym

« Kalibracja zgodnie z najwyzszymi standardami

+ Szeroki wybér sond pomiarowych do kazdej aplikacji









Przeglad produktow

Bezpieczenstwo zywnosci.

Przeglad przyrzadéw pomiarowych Testo dla sektora spozywczego.

Przyrzad do pomiaru

pH/temperatury

testo 205

- elektroda pH zintegrowana z czujnikiem
temperatury - mozliwo$¢ samodzielnej

wymiany przez uzytkownika
« zbiornik z zelem do przechowywania

elektrody
Nr kat. 0563 2051
‘ @
-
Przyrzad do pomiaru
pH/temperatury
testo 206-pH2
« zbiornik z zelem do przechowywania

elektrody
- wytrzymaty i wodoodporny futerat ochronny

(IP68)
‘ @
-
Wodoodporny
minitermometr penetracyjny

- wszechstronne zastosowanie - od kuchni,
przez laboratoria, do przemystu

« w komplecie ostona zabezpieczajaca na

czujnik oraz uchwyt

Nr kat. 0563 2062

Nr kat. 0560 1113

Termometr zanurzeniowo/
penetracyny testo 104

«idealny do zywnosci: zgodny z HACCP,
certyfikowany zgodnie z EN 13485

« praktyczny mechanizm skfadania - szybkie
rozpoczecie i zakonczenie pomiaru,
bezpieczne przechowywanie

0SO

Nr kat. 0563 0104

Przyrzad do pomiaru

pH/temperatury
testo 206-pH1

« zbiornik z zelem do przechowywania

elektrody
« wytrzymaty i wodoodporny futerat ochronny

(IP68)
@S
-
Przyrzad do pomiaru
pH/temperatury

testo 206-pH3
« gniazdo do podtaczenia zewnetrznej
sondy pH
« wytrzymaty i wodoodporny dzieki futeratowi

TopSafe (IP68)

Nr kat. 0563 2061

Nr kat. 0563 2063

Termometr zanurzeniowo/

penetracyny testo 103

«idealny do zywnosci: zgodny z HACCP,
certyfikowany zgodnie z EN 13485

« praktyczny mechanizm skfadania - szybkie
rozpoczecie i zakoniczenie pomiaru,
bezpieczne przechowywanie

08O

Termometr zanurzeniowo/

penetracyjny testo 105

« wymienne sondy pomiarowe: do produktéow
chtodzonych np. migsa - 100 mm (w
standardzie), 200 mm (opcja) oraz sonda
swiderkowa do produktéw mrozonych

- zgodny z HACCP i EN 13485

Nr kat. 0560 0103

Nr kat. 0563 1051



Termometr do Zywnosci

testo 106

+ alarm optyczny i dzwigkowy po
przekroczeniu wartosci granicznych
(ustawianych przez uzytkownika)

« cienka koncéwka pomiarowa o $rednicy
2 mm - otwor po pomiarze jest praktycznie
niewidoczny

- zestaw z wytrzymatym, wodoodpornym

futeratem ochronnym (opcja)
Miernik temperatury
testo 108-2

« przykrecana sonda zapewnia stabilne
mocowanie
- funkcje: auto hold, hold oraz min/max
+ zgodny z HACCP i EN 13485
(===}
SO
Miernik temperatury
(3-kanatowy) testo 735
« jednoczesne podtaczenie 3 sond kablowych i
dodatkowo 3 sond radiowych
« wysoka doktadnos¢ systemu pomiarowego do
0.05°C z precyzyjna sonda temperatury (opcja)
- pamie¢ 10000 wartosci z rejestracjg

(testo 735-2)
« program PC do analizowania i dokumentowania

danych pomiarowych ( testo 735-2)
(===}
-

Pirometr

testo 805
« tryb skanowania dla dtugotrwatych pomiarow

« kieszonkowe wykonanie miernika -

kompaktowe wymiary, tatwa praca i obstuga
- zestaw z wytrzymatym, wodoodpornym

futeratem ochronnym (opcja)
Pirometr z dodatkowa sonda ° e
penetracyjng testo 826-T4

« termometr na podczerwien, z optyka 6:1

i 1-punktowym celownikiem laserowym

- fatwa kontrola punktéw krytycznych,
dzieki funkcji MAX/MIN i alrmowaniu o
przekroczeniach

« wytrzymaty i wodoodporny futerat ochronny

0O

Nr kat. 0560 1063

Nr kat. 0563 1082

Nr kat. 0563 7352

Nr kat. 0560 8051

Nr kat.. 0563 8284

Miernik temperatury

testo 108

« wodoodporny przyrzad do pomiaru
temperatury ze zintegrowana sonda

penetracyjna (IP67)
«zgodny z HACCP i EN 13485

Miernik temperatury
testo 926

« podtaczenie zewnetrznych sond temperatury
(termopara typu T); wspotpraca z dodatkowg
sondg radiowg

»zgodny z HACCP i EN 13485 - idealny do

Zywnosci
(1-=-}
-
Pirometr z dodatkowg sondg
penetracyjng testo 104-I1R

- termometr na podczerwien z celownikiem
laserowym i sonda penetracyjna

«zgodny z HACCP i EN 13485 - idealny do
Zywnosci

Nr kat. 0563 1080

Nr kat. 0560 9261

Nr kat. 0560 1040

-
Termometr na podczerwien
testo 831

« niezwykta szybkos¢ pomiaru - 2 pomiary
na sekunde - idealny do kontroli jakosci
towaréw przychodzacych, skanowania
palet

« 2 punktowy celownik laserowy

« optyka 30:1

« zestaw z termometrem testo 106 (opcja)

Nr kat. 0560 8316
Pirometr
testo 826-T2

« optyka 6:1 i 1-punktowy celownik laserowy
« fatwa kontrola punktéw krytycznych
dzieki funkcji MAX/MIN i alarmowaniu
o przekroczeniach
« wytrzymaty i wodoodporny futerat ochronny

© S0

Nr kat. 0563 8282



Przeglad produktéow

Tester jakosci oleju do

smazenia testo 270
« IP65: zabezpieczenie przed strurieniem

wody bez futeratu ochronnego

- okreslenie stopnia zuzycia oleju, na
podstawie pomiaru TPM (Total Polar
Materials - zwigzkéw polarnych)

Rejestrator temperatury
testo 174 T

»zgodny z HACCP i EN 12830, klasa ochrony
P65
« oprogramowanie w wersji podstawowej -

bezptatne

Nr kat. 0563 2750

Nr kat. 0572 1560

Rejestrator temperatury
testo 176 T1

« idealny do dtugotrwatych pomiaréw:
pamieé wewnetrzna 2 milliony wartosci
pomiarowych, zywotnosc baterii do 8 lat

- precyzyjny sensor temperatury Pt100
+ zgodny z HACCP i EN 12830

Nr kat. 0572 1761
1-=-]
-
Rejestrator temperatury
testo 176 T2

« idealny do dtugotrwatych pomiarow: pamieé
wewnetrzna 2 min odczytéw, zywotnosc

baterii do 8 lat
» mozliwo$¢ podtaczenia 2 zewnetrznych sond

pomiarowych (sensor Pt100)
»zgodny z HACCP i EN 12830, IP65

‘

-

Rejestrator USB

testo 184 T3

Nr kat. 0572 1762

- rejestracja temperatury

» cata dokumentacja zawarta w urzadzeniu :
plik konfiguracyjny, certyfikat zgodnosci z
3.1 DIN ISO 10204, instrukcja obstugi

- jako opcja certyfikaty (ISO 17025, DAkkS)

Nr kat. 0572 1843

System rejestratoréw

WiFi temperatury i
wilgotnosci

testo Saveris/testo Saveris 2

« elastyczna koncepcja systemu oparta na
sondach radiowych i/ lub ethernetowych

* przejrzyste zarzadzenie alarmami

Rejestrator temperatury
testo 175T1

- idealny do dtugotrwatych pomiarow: pamieé
wewnetrzna 1 million wartosci pomiarowych,

zywotnos¢ baterii do 3 lat
»zgodny z HACCP i EN 12830, klasa ochrony

IP65
Rejestrator temperatury
testo 175 T2

« idealny do dtugotrwatych pomiaréw: pamiec
wewnetrzna 1 million wartosci pomiarowych,
zywotnosc baterii do 3 lat

« 2 czujniki temperatury (wewn. i zewn.)
»zgodny z HACCP i EN 12830, IP65

(1=
)
Rejestratory temperatury i
wilgotnosci

testo 176 H1/H2

« rejestracja temperatury, wilgotnosci i punktu
rosy

» mozliwo$¢ podtaczenia 2 zewnetrznych sond
pomiarowych temperatury i wilgotnosci

« idealny do pomiaréw dtugotrwatych

Nr kat. 0572 1765 / 0572 1766

Nr kat. 0572 1751

Nr kat. 0572 1752

Rejestrator USB
testo 184 T4
- rejestrator temperatury do pracy w suchym
lodzie (-80°C)
« cata dokumentacja zawarta w urzadzeniu :
plik konfiguracyjny, certyfikat zgodnosci z
3.1 DIN ISO 10204, instrukcja obstugi
- jako opcja certyfikaty (ISO 17025, DAkkS)

Nr kat. 0572 1844



Produkty spozywcze zaslugujg

Trzy powody dla ktérych warto wybrac

HACCP INTERNATIONAL
= T

ZF NV HDOH

AOFSGCD SAFET

ERTIFICATIO

Wysoka doktadnosc pomiaru: Higieniczne i przystosowane HACCP-certyfikowana jakos¢:
Przyrzady pomiarowe Testo do pracy w kuchni: wszystkie gwarancja bezpieczenstwa.
zagwarantujg dotrzymanie wartosci termometry do zywnosci, sondy i

krytycznych. rejestratory mozna my¢ pod biezaca

woda, dzieki klasie ochrony IP65.

Dystrybutorzy
Testo na Swiecie
Wszedzie tam, gdzie maja zastosowanie regulacje HACCP, pomiarowych. JesteSmy obecni na catym swiecie za
doradcy Testo stuzg pomoca doborze odpowiedniego posredenictwem 32 oddziatéw, ponad 80 dystrybutoréw i
sprzetu pomiarowego. To co dla nas najwazniejsze, to by¢ 2500 pracownikéw.

blisko klienta i wspiera¢ go w rozwigzywaniu probleméw



Przyrzad Zakres pomiarowy Doktadnos¢ Rozdzielczo$¢ Nr katalogowy
testo 205 0...14pH/0...4+60°C +0,02 pH / £0,4 °C 0,01 pH/0,1°C 0563 2051
testo 205 SET 0563 2052
testo 206-pH1 0...14pH/0...+60°C +0,02 pH / £0,4 °C 0,01 pH/0,1°C 0563 2061
testo 206-pH1 SET 0563 2065
testo 206-pH2 0..14pH/0...+60°C +0,02 pH / +0,4 °C 0,01 pH/0,1°C 0563 2062
testo 206-pH2 SET 0563 2066
testo 103 -30...+220°C +0,5°C(-30...+ 99.9 °C) 0.1°C 0560 0103
testo 104 -50 ... +250 °C +1,0 °C (-50...-30,1 °C) 0,1°C 0563 0104
+0,5°C(-30...499,9 °C)
+ 1% wartos$ci mierzonej (+100...+250 °C)
testo 104-IR NTC-50 ... +250 °C NTC: +1 °C (-50...-30,1 °C) 0,1°C 0560 1040
IR-30 ... +250 °C +0,5 °C (-30...4+99,9 °C)
+1% mierz. wart. (pozostaty zakres)
IR: +£2,5 °C (-30...-20,1 °C)
+2,0°C (-20...-0,1 °C)
+1°C lub + 1,5% mierz. wart. (pozostaty zakres)
testo 105 -50 ... +275°C +0,5 °C (-20... +100 °C) 0,1°C w zaleznosci
+1°C(-50...-20,1 °C) od wyposazenia
+1 % wartosci pomiaru (+100,1 ... +275 °C) <
o
testo 106 -50 ... +275°C + 1°C (-50...-30,1°C) 0,1°C 0560 1063 -%
testo 106 SET +0,5°C (-30...4+99,9°C) 0563 1063 S
+1°C (+100..+275°C) B
2
testo 108 -50 ... +300 °C +0,5 °C (-30...+70 °C) 0,1°C 0563 1080 8
testo 108-2 + 0,5 °C £0,5 % mierz. wart. (pozostaty zakres) 0563 1082 S
testo 926 -50 ... +400 °C +0,3 °C (-20 do +70 °C) 0,1°C (-50...+199,9 °C) 0560 9261 2
+(0,7 °C + 0,5 % mierz.wart. (pozostaty zakres) 1°C (pozostaty zakres) g
testo 735-1 -200 ... +1370°C w zaleznosci od typu sondy - NTC, Pt100, TC w zaleznosci od typu sondy 0560 7351 s
testo 735-2 typK, T,J,S 0563 7351 E
testo 826-T2 -50 ... +300 °C +1,5°C(-20...+100 °C) 0,1°C 0563 8282 %
+2°C lub + 2% mierz. wart. (pozostaty zakres) g
testo 826-T4 IR-50 ... +300 °C IR: £1,5 °C (-20...+100 °C) 0,1°C 0563 8284 S
NTC-50 ... +230°C +2°C lub + 2% mierz. wart. (pozostaty zakres) %
NTC: +0,5 °C (-20...+99,9 °C) g
+1 °C lub £1% mierz. wart. (pozostaty zakres) g
testo 831 -30...+210°C +1,5 °C lub £1,5 % mierz. wart. (-20...4210 °C) 0,1°C 0560 8316 25
+2 °C lub £2 % mierz. wart. (pozostaty zakres) =
testo 805 -25...+250 °C +3°C(-25...-21°C) 0,1°C(-9,9...+199,9 °C) 0560 8051
testo 805 SET +2°C(-2...-2,1°Q) 1 °C (pozostaty zakres) 0563 8051
+1°C(-2...4+40°C)
+1,5°C (+40,1...4+150 °C)
+2 % mierz.wart. (+150,1...+250 °C) 2
N
testo 174T -30...+70 °C +0,5 °C 0,1°C 0572 1560 §
testo 174T SET 0572 0561 3
testo 175-T1 -35...+55°C +0,5 °C 0,1°C 0572 1751 §
™M
testo 175-T2 k. wewn.: -35...+55 °C k. wewn.: £0,5 °C 0,1°C 05721752 E
k. zewn.: -40...+120 °C k. zewn.: £0,3 °C + sonda NTC £
[}
testo 175-T3 -50...+1000 °C w zaleznosci od typu sondy - TC typ K, T, J 0,1°C 05721753
testo 184 T3 35..470°C +0,5 °C 0,1°C 05721843 01
testo 184 T4 -80...+70 °C +0,8 °C (-80...-35,1 °C) 0,1°C 05721844 01
+0,5°C(-35... 470 °C)
testo Saveris 2-T1 -30...450°C +0,5°C 0,1°C 0572 2031
testo Saveris 2-T2 -50...+150°C +0,5 °C + sonda NTC 0,1°C 05722032
testo Saveris 2-T3 -200...+1350 °C w zaleznosci od typu sondy - TC typ K, T, J 0,1°C 05722033




